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DLG-Auszeichnung für Bio-Produkte der Natur-Fleischerei Janutta aus 

Velbert 

Preisträger in der Internationalen DLG-Prüfung - Experten des Testzentrums  

Lebensmittel bestätigen hohe Qualität der Erzeugnisse  

 

(DLG). Das Testzentrum Lebensmittel der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) hat 

jetzt die Natur-Fleischerei Janutta aus Velbert mit einer Silber- und einer Bronze-Medaille für 

die Qualität ihrer Bio-Lebensmittel ausgezeichnet. In der Internationalen Qualitätsprüfung 

testeten die DLG-Experten in diesem Jahr über 1.000 Produkte aus ökologischer Produktion.  

Im Mittelpunkt der Prüfung stand die Bewertung der sensorischen Produktqualität, d.h. die 

Fehlerfreiheit hinsichtlich des Geruchs, Geschmacks und weiterer Parameter. Die 

ausgezeichneten Produkte bestanden diese objektiven Qualitätstests mit hervorragenden 

Ergebnissen, die einen hohen Genusswert bescheinigen. 

Mit ihren regelmäßig durchgeführten Tests trägt die DLG dazu bei, Qualitätstransparenz in die 

Lebensmittelmärkte zu bringen. "Mit seinen erzielten Auszeichnungen dokumentiert das 

Unternehmen, dass es Bio-Lebensmittel von hoher Qualität herstellt. Die prämierten 

Erzeugnisse stehen für eine qualitativ hochwertige und genussvolle Ernährung“, unterstreicht 

Petra Zeiler, Fachgebietsleiterin Lebensmittel im DLG-Testzentrum Lebensmittel, die Bedeutung 

der Qualitätsauszeichnung. 
 

Das DLG-Testzentrum ist führend in der Qualitätsbewertung von Lebensmitteln. Getestete 

Produkte, die die hohen DLG-Qualitätskriterien erfüllen, erhalten die Auszeichnung „DLG-

prämiert“  in Gold, Silber oder Bronze. 

 

Eine Übersicht aller prämierten Produkte wird unter www.DLG.org/Biotest und im DLG-Bio-

Guide 2010 veröffentlicht. 

 


